
Le Cachotier

(noix et cacahuètes)
23€

La Douce
Lentilles Corail, patate douce, lard, noix de Pécan, 

sauce exotique
20€

L’Hivernale

focaccia
19€

La Caliente
Filet de poulet français, avocat, banane, pomme de terre, 

piment, sauce aigre douce
21€

Entrecote charolaise (env 270 gr) 
Beurre aux 3 poivres avec salade verte + frites maison

28€
Tartare charolais (env 200 gr)
Salade verte + frites maison

23€
L’estou�ade aux légumes d’Hiver

Échine de porc français, carottes, champignons, thym, oignons
fond de volaille

23€
Le Créole

Filet de poulet français, gingembre, crème de coco, curry,
riz basmati au pavot

24€
Le Magret de canard (env 220 gr)

IGP du Sud Ouest aux  pommes et au caramel beurre salé 
maison avec sa purée de pommes de terre

27€

La Signature
Poulpe à la plancha (env 280 gr), légumes et sauce rougail, 

mangue
31€

Le mi-cuit
Thon Albacore, fondue de poireaux, crème, pomme de terre, 

oignons, fumet de poisson
29€

Le Pavé de saumon

terre au chorizo
26€

Linguine à la tru�e

26€
Les camemberts

Jambon Serrano + frites maison + salade mixte
Le cheese

Pain burger, steack haché, cheddar, tomate, salade, 
oignon crispy

+ frites maison + salade mixte
21€

Le Dusse
Pain burger, steack haché, morbier, lard, salade, tomate, 

oignon crispy, champigons sautés
+ frites maison + salade mixte

23€

AUTOUR D’UNE TABLE

CHEZ PÉPÉ MÉHÙ À LA CAMPAGNE

CHEZ MÉMÉ MARYSE, ON DÉGUSTE

CHEZ MAMIE PITOU, C’EST LE RÉCONFORT


